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KLEINES BUDGET - GROSSES CATERING

D



DAS BROT | DER KASE | DIE SALAMI | DIE PASTA | DAS SPANFERKEL | DIEPILZE | DAS DESSERT

DER MARKTPLATZ KULINARISCHER GENUSSE:

DAS BROT ROSCH GEBACKEN MIT BUTTER UND AROMATISCHER PESTO DER KASE VOM AFFINEUR AUSGESUCHT, MIT FEIGEN-
SENF UND ALTEM BALSAMICO DIE SALAMI LUFTGETROCKNET AUS DER SALUMERIA DIE PASTA FRISCH AUS DEM PARMESANLAIB
MIT TRUFFELBUTTER DAS SPANFERKEL MIT DEFTIGEN SCHNIBBELKARTOFFELN UND RHEINISCHEM KARTOFFEL- ODER KRAUT-
SALAT DIE PILZE FEINE KRAUTER UND INTENSIVES AROMA VON WALD UND WIESE DAS DESSERT SCHOKOLADEN- UND VANILLE-
PUDDING IM WECKGLAS MIT FRUCHTCHUTNEYS NACH DEM REZPET VON VON UNSEREM KUCHENDIREKTOR CHRISTIAN WILLIRCH

WWW.TRAITEUR-CARL-1891.COM



AB 18.91 EURO* PRO PERSON, ODER ALS GESAMTPAKET INKL. GETRANKE UND
SERVICE FUR 59,95* EURO BEI EINEM VERANSTALTUNGSZEITRAUM VON 5 STUNDEN.
DIE VERLANGERUNGSSTUNDE KOSTET 9,50 EURO. DIESES ANGEBOT GILT AB 500
PERSONEN. BEI WENIGER PERSONEN KALKULIEREN WIR GERNE AUF BASIS IHRER GASTEZAHL.

BROICH PREMIUM CATERING - WIR VERSCHENKEN AUGENBLICKE
Sonja Engel-Bereichsleiterin Disseldorf/Neuss
Tel. +49 (o) 211/60 203-310 Fax +49 (0) 211/60 203-301
1891@broich-catering.com www.broich-catering.com

*PREISE ZZGL. MWST.



