
KLEINES BUDGET - GRoSSES CATERING



D E R  M A R K T P L A T Z  K U L I N A R I S C H E R  G E N Ü S S E :  

DAS BROT RÖSCH GEBACKEN MIT BUTTER UND aromatischer Pesto DER KÄSE  VOM AFFINEUR AUSGESUCHT, MIT FEIGEN-
SENF UND ALTEM BALSAMICO Die Salami  luftgetrocknet aus der Salumeria DIE PASTA FRISCH AUS DEM PARMESANLAIB 
MIT TRÜFFELbutter DAS SPANFERKEL mit deftigen Schnibbelkart   offeln und  rheinischem     Kartoffel- oder Kraut-
salat  Die Pilze feine Kräuter und intensives Aroma von Wald und Wiese  DAS DESSERT Schokoladen- und Vanille-
pudding im Weckglas mit Fruchtchutneys nach dem Rezpet von von unserem Küchendirektor Christian Willirch
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BRoICH PREMIUM CATERING  ·  wIR VERSCHENKEN AUGENBLICKE
S o n j a  E n g e l  ·  B e r e i c h s l e i t e r i n  D ü s s e l d o r f / N e u s s
Tel. +49 (0) 211 / 60 203-310  Fax +49 (0) 211 / 60 203-301
1 8 9 1 @ b ro i c h - c at e r i n g . co m  w w w. b ro i c h - c at e r i n g . co m

AB 18.91  EU Ro* PRo PERSoN, oDER ALS GESAMTPAKET I N KL. GETRÄN KE U N D 
SERVICE FÜR 59,95* EURo BEI EINEM VERANSTALTUNGSZEITRAUM VoN 5 STUNDEN. 
DIE VERLÄNGERUNGSSTUNDE KoSTET 9,50 EURo. DIESES ANGEBoT GILT AB 500 
PERSoNEN. BEI wENIGER PERSoNEN KALKULIEREN wIR GERNE AUF BASIS IHRER GÄSTEZAHL.
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