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MIT DER PRODUKTFAMILIE MAISON TRAITEUR CARL 18.91 ERLEBEN SIE ALLE KULINARISCHEN FACETTEN EINES INNOVATIVEN UND
NACHHALTIGEN CATERINGKONZEPTES. DABEI GENIESSEN SIE REGIONALE KUCHE EBENSO WIE INTERNATIONALE SPEZIALITATEN.

BIENVENUE BEI TRAITEUR CARL 18.91

DER TRAITEUR — [TReTER] ( FRZ. TRAITER: HANDELN, DURCHFUHREN ) IST EIN TRADITIONELLER FRANZOSISCHER KOCHBERUF.
IN FRANKREICH BEKOCHTE DER TRAITEUR DEN ADEL UND DAS GROSSBURGERTUM.

CARL — STEHT FUR MEINEN URGROSSVATER, DER UNSER UNTERNEHMEN EINST GRUNDETE UND DESSEN PHILOSOPHIE ICH BIS
HEUTE MIT LEBEN FULLE.

18.91 — IST NICHT NUR UNSER GRUNDUNGSJAHR, SONDERN AUCH DER PREIS, ZU DEM WIR SIE UND |IHRE GASTE ZU EINER
KULINARISCHEN REISE BESONDERER ART EINLADEN.

TRETEN SIE EIN UND GENIESSEN SIE DIE WELT VON MAISON TRAITEUR CARL 18.91. ERLEBEN SIE SPEZIALITATEN AUF EINEM
MARKTPLATZ DER KULINARISCHEN GENUSSE.

Froy P~ Broicd

PATRON
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| PIKANTE SPEISEN
FRISCHE BROT UND BROTCHENVARIATIONEN, VON BRIOCHE, UBER

CIABATTA UND BAUERNBROT BIS HOLZFALLERBROT UND KURBISECK.

VON DER SCHWUNGRADMASCHINE FRISCH AUFGESCHNITTEN:
GERAUCHERTER UND GEKOCHTER SCHINKEN,

LUFTGETROCKNETE SALAMI IN PIKANTER VIELFALT, SCHMACKHAFTES
RILLETTE UND LEBERPASTETE.

VOM AFFINEUR AUSGESUCHT:

GRUYERE, BRIE DE MELUN, MITTELALTER GOUDA, APPENZELLER,
GRANA PADANO UND KRAUTERFRISCHKASE.

FRISCH VOR ORT zUBEREITETE RUHR- UND / ODER SPIEGELEIER
MIT KRAUTERN, TOMATEN UND SPECK.

| DIE SUSSEN SPEISEN

AUSWAHL AN BUTTER- UND SCHOKOLADEN- CROISSANTS
SUSSRAHMBUTTER, FRUCHTIGER AUFSTRICH UND BIENENHONIG.

| DAS MUSLI

HAUSGEMACHTES BIRCHER MUsSLI IM WECKGLAS MIT APFEL UND
VANILLE.

| DER OBSTSALAT

FRISCHER OPBSTSALAT MIT SAISONALEN OBSTSORTEN.

| DAS FRUHSTUCK

| IM PREIS ENTHALTEN:

(BIs 3 STD VERANSTALTUNGSDAUER):

- PIKANTE UND SUSSE SPEISEN

- KUCHENEQUIPMENT UND SCHWUNGRADMASCHINE
- KOCHE UND CATERINGHILFEN VOR ORT

| IM PREIS NICHT ENTHALTEN:
- BUFFETAUSGABESTANDE
- GESCHIRR
- TRANSPORTKOSTEN

PREISSTAFFEL BElI EINER VERANSTALTUNGSDAUER VON 3 STD.:
AB 100 PERSONEN 11,91* p.P.
AB 300 PERSONEN 10,91* p. P.
AB 500 PERSONEN 9,91* p.P.

| OPTIONAL:
FRUHSTUCKS- GESCHIRRPAUSCHALE 1,80 PRO PERSON

*zzGL. GESETZL. MWST.




