


I MAISON TRAITEUR CARL 18.91

Ihr Georg W. Broich 



I PIKANTES FINGERFOOD I

, 9 Sorten, kühl serviert:

Nordische Brote mit Krabbenfleisch und Zitrone
Gewürzküchlein mit Pfirsich-Chutney und geräuchertem Entenfilet
Dunkles Brot mit Curryhuhn und Rosinen
Mohn-Blinis mit Zitronencreme, geräuchertem Lachs und Gewürzen
Dunkles Brot mit kandierter Feige, Entenleber und getrockneter Aprikose
Tomatenbrote mit Ziegenkäse, Brokkoli und eingelegter Tomate
Dunkles Brot mit Guacamole und marinierten Garnelen
Blinis mit Meerrettichcreme und eingelegten Anchovis
Dunkles Brot mit Roquefort-Creme und Speckchips



I PIKANTES FINGERFOOD II

• Gewürzbrote mit Mango-Chutney und Gänseleber
• Nordische Brote mit Königskrabben und kandierter Zitrone
• Lebküchlein mit Roquefortcreme und Birne
• Lachs-Spinat-Türmchen
• Olivenküchlein mit Ziegenkäse und eingelegter Tomate
• Dunkles Brot mit Artischoke und Gambas
• Blinis mit Zitronencreme, Forellenkaviar und Gurke
• Dunkles Brot mit kandierter Paprikaschote und Involtini
• Zwiebelküchlein mit Perlhuhn und Trockenfrüchten



I SÜßES FINGERFOOD I

Dominosteine, kühl serviert:

• 25 Würfel aus Grüntee-Mandelbiskuit, Himbeermousse und -gelee

• 16 Würfel aus Kakao-Mandelbiskuit, Mangomousse und gelee, 
Passionsfruchtmousse und -gelee



I SÜßES FINGERFOOD II

Fruchtige Petit Fours, 4 Sorten, kühl serviert: 

• Küchlein nach Art Tarte Tatin mit karamellisierten Äpfeln

• Pistazienküchlein mit Himbeergelee

• Kokosnussküchlein mit Ananaspüree und splate

• Zitronenküchlein mit Zitrusfruchtkuppel und geraspelter Limettenschale



I SÜßES FINGERFOOD III

• Biskuitküchlein mit Zitronenkuppel und kandierter Zitronenschale

• Schokoladen-Vanilletürmchen

• Biskuitküchlein gefüllt mit Gelee aus roten Früchten und einer Himbeere

• Aprikosen-Mandel-Törtchen

• Schokoladen-Eclairs

• Kokosnussküchlein mit Mango-Passionsfrucht-Haube

• Himbeer-Pistazienwürfel

• kleine Schokoladenkuchen mit einer Schokoladen-Mandel-Ganache
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